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Bundesamt fir Verbraucherschutz

und Lebensmittelsicherheit

Prasident

Herrn Cr. Christian Grugel

Postfach 14 01 &2

530565 Bonn

Berlin, 5. August 2004

Sehr gaehrter Herr Grugel,

iaut einer dpa-Meldung vom 24, Juli dieses )ahres haben danische Experten in importierten
Puten aus Deutschland einen extrem resistenten Salmaonellenkeim gefunden. Dieser Keim ist
offensichtlich schon letztes Jahr entdeckt worden und zeigt sich angeblich vynempfindlich
gegeniiber 16 von 17 heute verfiigbaren Antibiotika-Kiassen. Das einzige Mittel, das noch nicht
angeschlagen habe {Florphenicol}, sei in der Humanmedizin nicht Zugelassen. Wir halten das,
aus Sicht des notwendigen Schutzes von Verbrauchern, fir einen sehr gravierenden Vorgang.
Wir mochten Sie bitten, uns mitzuteilen, welche Informationen Sie (ber den varfall haben.
Insbesondere bitten wir Sie, uns darliber zu informigren, aus welchem Schiachthaof bzw. aus
weicher Produktionsstatte die mit dem Superkeim verseuchten Puten stammten. Wir bitten um
eine baldige Rickantwort, maglichst bis zum 16.8.2004. Besten Dank fGr [hre Unterstiitzung Lnd
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* Bundesamt Rje
i + Verbraucherschutz und
Lebensmitteisicherheit

AM 210 AUS, 2008

Dr. Andrgas Kliemant
Bncasard ir Verbraudhersch oir nd Lobarserttsacherhel Reforant

- E‘c"-sAsle-_e Born -Pcr_sr'_ach 140752 S5 Donn Referat 104
varab per E-Mail (infof@foodwatch.de) TEL +49(0) 228 6158-263
FAX +43 {0y 228 6198-120

E-MAIL  Andreas. K liemant@byl bund de
foodwatch INTERMNET  hittp:fiwwaw. vl bund de
Srunnenstralie 181 AKT 40722008
10119 Berlin e 2 EE;E;‘E: 104-072-200
nachrichtlich: lHéZR:Aﬁ'EFCE;#
Bundesministerium fir Verbraucherschutz, VOM
Ermahrung und Landwirschaft DATUM 1y 0B.2004
Rochusstraie 1
53123 Bonn

Bundesinstitut fur Risikobewertung
Thiclallee 88-92
14195 Berlin

Vorkommen multiresistenter Salmonellen in Putenfleisch aus Deutschiand
ihre Anfrage vorn 05, August 2004 zur dpa-Meldung vom 24, Juli dieses Jahres Ober multi-

resistente Salrmonellen in Putenflgisch aus Deutschland

Sehr geehrter Herr Bode,

zur Aufklarung der o. g. Salmonellenfalle hatte ich die Danische Veterinar- und Lebens-
mittelbehérde gebeten, mir die entsprechenden Lieferdokumente und Untersuchungs-
ergebnisse vorzulegen. Die mittlerweile zur Verflgung gesteliten Unterlagen erlauben eine
eindeutige ldentifizierung der betroffenen Ware und eing lickenlese Rickverfolgung innerhaib
der Lieferkette. Demnach handelt es sich um 2 Lieferungen aus Februar bzw. Marz dieses
Jahres. Dig fir die betroffenen Einrichtungen {Schiachthdfe, Zerlege- und Verarbeitungs-
betriebe) zustandigen Landesbehdrden wurden unverzuglich informied. Die Ermittlungen
ergaben, dass sich zum Zeitpunkt der dpa-Meldung keine Ware aus den betroffenen Chargen

mehr auf dem Markt befand.

Die Angabe der Adressen der ¢. g. Einrichtungen ist mir aus rechilichen Grinden nicht
maglich. Informationen zu oder aus Vorgangen, die in meiner Zustandigkeit bearbeitet

Berlin Bann Braunschweig
Ciedersdgrier Wag 1 Rochusstrale 65 Messeweg 1112
D-12277 Bordin-Marienfelde 053123 Bonn 0-28104 Braunschweig
Tel: +49 (0} 1888 4120 Tal: +49 (0} 228 6158-0 Tel: +4%9 {0) 531 295-5

Fax +49 (0) 1888 412- 2054 Fax; +4% (07226 6198-120 Fax: +49 (0} 521 299-3002
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werden, kann ich nur dann weitergeben, wenn es sich um solche handelt, die ich befugt bin,
herauszugeben. Dies ist nicht gegeben, wenn es sich um Geschifts- oder Betriebsgeheim-
nisse handelt, fir deren Veroffentlichung keine gesetzliche Grundiage besteht, Eine gesetz-
liche Grundlage fur die Weitergabe von Angaben. die geschaftliche Interessen einer
natijrlichen oder juristischen Person betreffen. besteht derzeit nicht. So kénnen Handels-
bazishungen und Vertriebswege der Firmen Uber den Bezug von Ware nicht offen gelegt
werden, da dern Betroffendn hierdurch wirtschaftiiche Nachieile entstehen kénnten und diese
e.rheblilche -Schaﬂensgrsatzfor{jerur_vgen nach sich ziehen kinnten. Daher bitte ich um

Verstandnis, dass ich ihrem Anliegen nichlt nachkommen kann.

Die in Frage stehenden Proben wurden vom Danischen Lebensmittel- und Veterinarinstitut im
Rahmen eines Forschungsprojekts Uber muitiresistente Salmonellen-isolate in importierten
Lebensmittaln erhaben. Laut den vorgelegten Untersuchungsergebnissen handelt es sich
jeweils um drei Saimonellenstamme von S. Saintpaul und $. Anatum. Von den € Stammen
wurden Antibiogramme angefertigt. Diese mir voriiegende Resistenzbestimmung bezieht sich
somit auf die Erreger. die fiir die o. g. Pressemittedung ursachlich waren. Emng exireme
Resistenz, die alle bislang bekanmten Falle Jbertrifft, kisst sich m. E. aus diesen Daten nicht
ableiten. Die Untersuchungsprotokolle lassen erkennen, dass 17 antimikrobielle Wirkstoffe
aus insgesamt 11 Antibiotika-Klassen getestet warden sind. Die Klassifizierung der Empfind-
ichkert gegendiber diesen Wirkstaffen erfolgte higrtiei nicht einheitlich gemal den Angaben
des Natiomal Committee for Clinical Laboratary Standards (NCCLS M31-A2), weil z. T,
nationale danische Grenzwerte genutzt wurden. Danach sind die in Frage stehenden
Salmonellenstamme gegen 12 von 17 getesteten antimikrobiellen Wirkstoffen resistent. Fur
eine therapeutische Behaunmuﬁg siensn ehne Berlcksichtigung aes in der Hufﬁén;r;é::jizfn
nicht zugelassenen Wirkstoffes Florphenicol 4 der 17 getesteten antimikrobiellen Wirkstoffe
zur Verfugung. Insofern fahrt die 0. g. Pressemittelung zu Fehlinterpretationen. Eine Bewer-
tung der Resistenzdaten habe ich beim Bundesinstitut fur Risikobewertung angefordert. Diese

liegt mir noch nicht vor,

Der grundsatzlichen Problematik der Resistenzentstehung bin ich mir durchaus bewusst. Die
Vermerdung bzw. Minimierung won Resistenzbildungen erfordert die Ernehbung wissen-
schaftlich fundierter, reprasentativer Daten zum Resistenzgeschehen, Die Resistenzmoni-
toring-Studien des BVL erfassen tierpathogene Bakterien von erkrankten Lebensmiitel
iefernden Tieren. In diesem Zusammenhang méchte ich ausdricklich auf die Notwendigkeit
eines abgestimmten VYorgehens in Human- und Veterindrmedizin hinweisen. Die Ergebnisse
des unter Federfiuhrung des BfR durchgefGhrten Symposiums Ober Risikoanalyse der

Berin Bonn Braunschweig
Diedersdorier Weg 1 Rochusslrathe 65 Messeweg 11712
O-12277 Bardin.Marienfelde D-53123 Bonn D-33 104 Braunschweig
Tel +49{0) 1888 412-0 Tel: +40{0) 228 §198-0 Tel; +49 {0} 531 255-5

Fax: +48 {0} 184A 412.2955 Fax: +40 (0} 228 &198-120 Fau: +a% (0) 531 255-3002
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Antibiotikaresistenz im Movember 2003 dienen als Grundlage fir das im November 2004
stattfindende Falge-Symposium lber Risikomanagement-MaRnahmen zur Begrenzung von
Antioiotikaresistenzen, welches unter Federfihrung des BVL durchgefuhrt wird.

Mit freundlichen Griilten

I -

or. Grlge!

Berfin Bonn Braunschweig
Ciedersdofer Weg 1 Fochusstrale &5 Messeweg 11512 .
{12277 Berin-Manenfelde 053123 Born D-38104 Braunachweig
Tel: +43 {0} 1888 4120 Tel: +49 (0] 228 61060 Tel; +49 (0) 531 2595

Fax, +49 {0) 18£8 412-2956 Fax; +49 (0} 228 6138-120 Fax: +44 (0) 531 298-3002
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Herrn Minister

Hans-Heinrich Ehlen
Niedersdchsisches Ministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
Calenberger Strafle 2

30169 Hannover

Berlin, 27. Januar 2006

. Vorab per Fax: (0511) 120 - 23 85

Sehr geehrter Herr Minister Ehlen,
in Ihrem Zustandigkeitsbereich liegt die Uberwachung der Lebensmittelsicherheit,

Die bayerische Staatsregierung hat am 24, Januar 2006 eine Rickrufaktion fir 12 tiefgek{thlte
Wildfleischprodukte der Firma Berger, Passau gestartet. Die eingeleitete Rickrufaktion bezieht sich
auf Produkie, die als "nicht fiir den menschlichen Verzehr geeignet” eingestuit worden sind.
Dariiber sind laut bayerischem Verbraucherministerium alle Bundesldnder informiert worden.

In diesem Zusammenhang haben wir unter Berucksichtigung der europdischen Richtlinie (ber
Umweltinformationen (RL 90/313/EWG) die Bitte an Sie, einige Fragen zu beantworten, die sich auf
die Untersuchung der im Folgenden aufgefihrten Produkigruppen in threm Verantwortungsbereich
in den Berichiszeitrdumen 2003, 2004 und 2005 durch dia staatliche Lebensmitteliberwachung

beziehen:

- Produktgruppe ,Fleisch warmbilltiger Tiere auch tiefgefroren”
- Produktgruppe , Fleischerzeugnisse warmblitiger Tiere ausgenommen Wurstwaren”
~" - Produktgruppe ,Wurstwaren”

1. Wie viele Proben - aufgeschilisseit nach den vorgenannten drei Produktgruppen - kamen in
den Berichtszeitraumen 2003, 2004 und 2005 zur Untersuchung?

2. Wie viele Proben — aufgeschlisselt nach den vorgenannten drei Produktgruppen - wurden
aus den nachfolgend aufgefithrten Griinden beanstandet?

Gesundheitsschidlich (mikrobiclogische Verunreinigung)
Gesundheitsschadlich (andere Ursachen, ggf. welche?)
Gesundheitsgefdhrdend (mikrobiologische Verunreinigung)
Gesundheitsgefdhrdend {(andere Ursachen, ggf. welche?)

Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Verunreinigung)
Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen, ggi. welche?)

~P o0 oW
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3. Um welche Produkte aus den vorgenannten drei Produkigruppen handelte es sich -
aufgeschlisseit nach Beanstandungsgrund a. mit e.? Bitte teilen Sie uns Namen und
Adresse des jeweiligen Herstellers bzw. Inverkehrbringers sowie Produktnamen, Charge /
Verpackungs- und Mindesthaltbarkeitsdatum mit.

4, Weiche der vorgenannten Beanstandungen bedeuten, dass die betreffenden Produkte
Lnicht fOr den menschlichen Verzehr geeignet” waren bzw. sind?

5. In welchen oben genannten Beanstandungsfallen starteten Sie eine Riickrufaktion? In
welcher Form wurde die Offentlichkeit, in welcher Form andere Behdrden informiert?

6. In welchen oben genannten Beanstandungsféllen wurde keine Ruckrufaktion gestartet bzw.
die Offentlichkeit nicht informiert? Warum unterblieben diese MalBnahmen?

7. Welche rechtlichen Maf3nahmen wurden gegenliber den betreffenden Herstellern der in

Frage 2. aufgefiihrien, beanstandeten Produkte ergriffen? Ir welchen Fallen kam es zu
rechtlichen Verfahren mit welchemn Ausgang? e

Fir die Beantwortung unserer Fragen bis zum 7. Februar 2006 ~ gerne auch per Fax — danken wir
Ihnen und verbleiben

Mit freundlichen GriiBen

Wbty ot T

Thilo Bode Matthias Wolfschmidt T~
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Herrn Minister

Peter Hauck

Ministerium fir Ernahrung und
Landlichen Raum des Landes
Baden-Wiirttemberg
Kernerplatz 10

70182 Stuttgart

Berlin, 27. Januar 2006

Vorab per Fax: 0711-126-2255

Sehr geehrter Herr Minister Hauck,
in lhrem Zustandigkeitsbereich liegt die Uberwachung der Lebensmittelsicherheit.

Die bayerische Staatsregierung hat am 24. Januar 2006 eine Ruckrufaktion fur 12 tiefgeklhlte
Wildfleischprodukte der Firma Berger, Passau gestartet. Die eingeleitete Riickrufaktion bezieht sich
auf Produkte, die als "nicht flir den menschfichen Verzehr geeignet” eingestuft worden sind.
Darlber sind laut bayerischem Verbraucherministerium alle Bundeslander informiert worden.

In diesem Zusammenhang haben wir unter Berlcksichtigung der europaischen Richtlinie Uber
Umweltinformationen (RL 90/313/EWG) die Bitte an Sie, einige Fragen zu beantworten, die sich auf
die Untersuchung der im Folgenden aufgefiihrten Produktgruppen in lhrem Verantwortungsbereich
in den Berichtszeitraumen 2003, 2004 und 2005 durch die staatliche Lebensmitteltiberwachung
beziehen:

- Produktgruppe , Fleisch warmblutiger Tiere auch tiefgefroren”
- Produktgruppe ,Fleischerzeugnisse warmblitiger Tiere ausgenommen Wurstwaren*
- Produktgruppe ,Wurstwaren®

1. Wie viele Proben - aufgeschlisselt nach den vorgenannten drei Produktgruppen - kamen in
den Berichtszeitraumen 2003, 2004 und 2005 zur Untersuchung?

2. Wie viele Proben — aufgeschlisselt nach den vorgenannten drei Produktgruppen — wurden
aus den nachfolgend aufgefiihrten Griinden beanstandet?

Gesundheitsschadlich (mikrobiologische Verunreinigung)
Gesundheitsschadlich (andere Ursachen, ggf. welche?)
Gesundheitsgefahrdend (mikrobiologische Verunreinigung)
Gesundheitsgefahrdend (andere Ursachen, ggf. welche?)

Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Verunreinigung)
Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen, ggf. welche?)
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3. Um welche Produkte aus den vorgenannten drei Produktgruppen handelte es sich —
aufgeschlisselt nach Beanstandungsgrund a. mit e.? Bitte teilen Sie uns Namen und
Adresse des jeweiligen Herstellers bzw. Inverkehrbringers sowie Produktnamen, Charge /
Verpackungs- und Mindesthaltbarkeitsdatum mit.

4. Welche der vorgenannten Beanstandungen bedeuten, dass die betreffenden Produkte
»nicht fir den menschlichen Verzehr geeignet” waren bzw. sind?

5. In welchen oben genannten Beanstandungsfallen starteten Sie eine Ruckrufaktion? In
welcher Form wurde die Offentlichkeit, in welcher Form andere Behorden informiert?

6. In welchen oben genannten Beanstandungsféllen wurde keine Rlckrufaktion gestartet bzw.
die Offentlichkeit nicht informiert? Warum unterblieben diese Ma3nahmen?

7. Welche rechtlichen MaBBnahmen wurden gegentliber den betreffenden Herstellern der in

Frage 2. aufgefiihrten, beanstandeten Produkte ergriffen? In welchen Féallen kam es zu
rechtlichen Verfahren mit welchem Ausgang?

Fur die Beantwortung unserer Fragen bis zum 7. Februar 2006 - gerne auch per Fax — danken wir
lhnen und verbleiben

Mit freundlichen Grif3en

@\/ Y g,,& /,/L s L) -<<——W\

Thilo Bode /" Matthias Wolfschmidt "
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Herrn Minister

Eckhard Uhlenberg

Min. fiir mwelt und Maturschutz,
Landw, und Verbraucherschitz
des Landes Nordrhein-Westfalen
Schwannstr. 3

404 /6 Dilssaidorf

Berlin, 27, Januar 2006

Vorab per Fax: 0211-4566-388

Sehr geehrter Herr Minister URlenberg,
in lhrem Zustadigkeitsberaich liegt die Uoerwachung der Lebensmittelsicnarhat,

0w bayersche Staatsregierung hat am 24, Januar 2006 eime Ruckrufakhon far 22 tiefgekiibite
Wildtleischprodukte der Firma Berger, Pussau gestartet. Die erpgeleitete Rickrifahon bee ebl s oh
auf Produxte, die als "nicht fir den menscnabicnen Verzehr geegnet’ emgestuft werdes sind.
DarCker ='nd laut bayerischem Yerbraccroermmisterum glle Bundeslderdes nfosrmier; warden.

In diesem Zusammenhang haben wir Lnter BerLcksichtigung der zuranischen R cuthnee Ooer
Urmwelt:nfermeationen (AL 90/3137EWEG) die Bitte an S.e. einigs Fragen zu beastworten, die sich aud
die Untersucnung der im Folgenden adfgefutrten Produ<tgropper m thram Yerantworiurgshere ch
in den Bericntszetracmen 2003, 20048 Lnc 2005 durch e staatl che Lebersmmutiellogrwazaung
beziehean:

- Produstgrippe JFlaisch warmblitiger Tiere auch tiefgefroren’
- Produstgruppe LFleischerzeugnisse warnrblitiger Tiere ausgancmmen Wurstwarer”
- Froduktgrupoe Murstwaren”

L. We viz'e Probern - autgeschilseelt nacn dan vorgenanntern drai Produsdtgrupoen - kamaen in
den Berichtszeitrdumen 2003, 2004 und 2005 zu- Jatersuchurg?

7. Wie viele Proben — aufgeschldsselt nech den vorgerannie drei Produkigrunpen - warden
aus den nacnfolgend aufgetibrten Grionden beanstzndet?

Gesundheitssenadlicn (mikrobiologiscis Verunreirigang)
Gesundheitsschadhen (zndere Ursachen, gef. welcha?)
Gesundheitsgefakrdend {rri<rothalogiszae Verunreinigang)
Gesundheitsgefahrdend (ancere Ursachen, gaf. wealche?;

Micht zum Verzehr gesignet (m krobiologische Yerunreinigang)
Micht zum Verzehr gesignet (andere Ursachen, ggf. welche?)

oo T
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3. Um welche Produkie auws den vorgerannten drei Pradukigrippen hande'ta s sich -
aufgeschlLsselt nach Beanstandungsgrund a miz e.? B-tte failen Se uns Nomer und
Adresse des jeweiligen Hersellers baw, Invarketirbringers sowie Produktnamnen, Charge /
Verpachungs- wnd Mindesthaltharse tecatim 1oz

4. Welche der vorgenannter Beanstandungen bedevten, cass d e betreffenden Produ ke
Cnicat fir den menschlixchen Verzehr gesignet™ warer bzw sing?

5 Inwelchen oben genanten Beanstandungstdllen startetzn Sie eine Rickrufast on? 10
welcher Form wurde die Offart] cokeit, in welcher Form andere Behorcen aforter?

£ Inwelchen cher gengnnter Bearstandongsfalen warde aeine Rlck-utakno: pestaret osw
cg Offe=tl cokedt nichs informiert? Warem unterblenen d ese Madrahman?

7. Welche rechtl.chen MaBnahmer worden gegerGoer den hetrefienden Harstel ern derin

Frage 2. aufgetihirien, beanstandeten Produkte ergnffen? Inowelchen Fa'lan kam es 22
rechthizher VYerfahren mit we.cnem Ausgang?

Fur dig Beartwortung unserer bragen b s zam 7. Februar 2006 - gerne auch per Fax - darken owr
[Mnen Lnd verbleiben

Mis freLndlicken Grifen

42"/&* @Mﬂﬂ < ety ///j‘_\% ‘“ﬂ""H-

Thile Bace Matthias Wo fscorgidt
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Herrn Minister

Dr. Werner Schnappauf
Bayerisches Staatsministerium fur
Umwelt, Gesundheit und
Verbraucherschutz
Rosenkavalierplatz 2

81925 Miinchen

Berlin, 27. Januar 2006

Vorab per Fax: 089-92143638

Sehr geehrter Herr Minister Dr. Schnappauf,
in threm Zustandigkeitsbereich liegt die Uberwachung der Lebensmittelsicherheit.

Als bayerischer Verbraucherminister haben Sie am 24. Januar 2006 eine Rickrufaktion fur 12
tiefgekihlte Wildfleischprodukte der Firma Berger, Passau gestartet. Die eingeleitete Rickrufaktion
bezieht sich auf Produkte, die als "nicht flr den menschlichen Verzehr geeignet" eingestuft worden
sind. Darlber sind laut dem von lhnen geleiteten bayerischen Verbraucherministerium alle
Bundesldnder informiert worden.

In diesem Zusammenhang haben wir unter Berlicksichtigung der europaischen Richtlinie Uber
Umweltinformationen (RL 90/313/EWG) die Bitte an Sie, einige Fragen zu beantworten, die sich auf
die Untersuchung der im Folgenden aufgefiihrten Produktgruppen in Inrem Verantwortungsbereich
in den Berichtszeitraumen 2003, 2004 und 2005 durch die staatliche Lebensmittelliberwachung

beziehen:

- Produktgruppe , Fleisch warmblitiger Tiere auch tiefgefroren”
- Produktgruppe ,Fleischerzeugnisse warmbliitiger Tiere ausgenommen Wurstwaren*

- Produktgruppe ,,Wurstwaren*

1. Wie viele Proben - aufgeschlisselt nach den vorgenannten drei Produktgruppen - kamen in
den Berichtszeitraumen 2003, 2004 und 2005 zur Untersuchung?

2. Wie viele Proben - aufgeschliisselt nach den vorgenannten drei Produktgruppen — wurden
aus den nachfolgend aufgefiihrten Griinden beanstandet?

Gesundheitsschadlich (mikrobioclogische Verunreinigung)
Gesundheitsschadlich (andere Ursachen, ggf. welche?)
Gesundheitsgefahrdend (mikrobiologische Verunreinigung)
Gesundheitsgefadhrdend (andere Ursachen, ggf. welche?)

Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Verunreinigung)
Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen, ggf. welche?)

me0o0 oW
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3. Um welche Produkte aus den vorgenannten drei Produktgruppen handelte es sich -
aufgeschlisselt nach Beanstandungsgrund a. mit e.? Bitte teilen Sie uns Namen und
Adresse des jeweiligen Herstellers bzw. Inverkehrbringers sowie Produktnamen, Charge /
Verpackungs- und Mindesthaltbarkeitsdatum mit.

4. Welche der vorgenannten Beanstandungen bedeuten, dass die betreffenden Produkte
,nicht fir den menschlichen Verzehr geeignet” waren bzw. sind?

5. In welchen oben genannten Beanstandungsfallen starteten Sie eine Rickrufaktion? In
welcher Form wurde die Offentlichkeit, in welcher Form andere Behdrden informiert?

6. In welchen oben genannten Beanstandungsféllen wurde keine Ruckrufaktion gestartet bzw.
die Offentlichkeit nicht informiert? Warum unterblieben diese Ma3nahmen?

7. Welche rechtlichen MaBnahmen wurden gegenlber den betreffenden Herstellern der in

Frage 2. aufgefiihrten, beanstandeten Produkte ergriffen? In welchen Féllen kam es zu
rechtlichen Verfahren mit welchem Ausgang?

Flr die Beantwortung unserer Fragen bis zum 7. Februar 2006 — gerne auch per Fax — danken wir
Ihnen und verbleiben

Mit freundlichen Grif3en

/f{—r/a ﬂ,,,@e /,ﬁ SSEY/YSUN \\\

Thilo Bode Matthias Wolfschmi S \
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Bayerisches Staatsministerium fiir
Umwelt, Gesundheit und Verbraucherschutz

SIMUGY - Pogstfach 81 €1 40 - 3193 Monchen

foodwatch e V.
Brunnenstralte 181
10118 Berlin

Ihre Machricht Linger Feichen Telefon +49 58 4214-3238
420-GRE0-20621-3 Mina Lacher
Mina.Lacherfsimugy bayen.de

Foodwatch Fragenkatalog Lebensmittteliberwachung

Anlagen:
Jahresberichte des LGL 2003/2004

Sehr geehrter Herr Bade,
sehr geshrler Harr Wolfschmidt,

Milncnen
0602 2008

wiglen Dank fur Ihr Schreiben vom 27, Januar 2006, Herr Staatsminister Dr.

Schnappauf hat mich gebeten, Ihnen zu antworten.

Grundsatzlich sehen wir dig von [hnen gewlnschten Informationen nicht ais Um-

weltinformationen im Sinne der zuletzt genannten Richtiinie an. Informationen Ober

den Zustand der menschlichen Gesundheit und Sicherheit und der Kontamination

der Lebensimittelkette sind nur in dem Male Umweltinformationen, in dem der Zu-

stand der menschlichaen Gesundheait und Sicherheit und der Kantamination der Le-

bensmittelkette vom oder durch den Zustand der genannten Umweltbestandteile

betroffen ist oder sein kann. Nach solchen informationen fragen Sie vorliegend

nicht. Zudem mussen die informationen von der Stelle zur Verflgung gestellt wer-

Standort Offentliche Verkehrsmittel  Telefon/Telefax E-Mail
Rosenkayalerplatz 2 U4 Ambellapark +49 59 0214.00 1 postslelle@simugy bavern.de
81825 Manchen +43 89 OF14-2266 Intarnat

waws Straugw Dayerr. e




den, bei der sie vorhanden sind. Eine Rechtspflicht zur Beantwortung der Fragen besteht
samit nicht. Ferner diirfen wir Sie darauf hinweisen, dass die von Ihnen zitierte Richtlinie
90/313/EWG durch die Richilinie 2003/4/EG vom 28. Januar 2003 aufgehoben ist,
Dennoch haben wir die Fragen an das Bayerische Landesamt fiir Gesundheit und Lebens-

mittelsicherheit (LGL) weitergeleitet und mochten sie wie folgt beantworten.

Frage 1.
In den Jahresberichten des LGL werden regelmaiig die Anzahl der Preben nach Waren-

gruppen geordnet verdffentlicht. Die Zahlen fir die Jahre 2003 und 2004 finden Sie dort. Fir
das Jahr 2005 erwarten wir den Jahreshericht Mitte dieses Jahres,

Fleisch Fleischerzeugnisse | Wurstwaren g_j_ésami
 Warencods 06 | Warencode 07 | Warencode 08 | ?
1 | . H :
R O B
2005 i 2171 11319 2844 6334 ;
. |
Frage 2.

Auch wenn eine Probe als gesundheitsschadlich eingestuft wird, bedeutet dies nicht nobwen-
digerweise, dass das Produkt auch als gesundheitsschadlich im Sinne von At 14 Abs. 2
Buchst. a der VO (EG) Nr. 178/2002 ainzustufen ist. Berlcksichtigt werden milssen gem, Art.
14 Abs. 3 VO (EG) Nr, 178/2002 auch stets die normalen Verwendungshbedingungen (2.B.
Yerzehr nur nach Durcherhitzung) und die Kennzeichnung des Produktes (z.B. Verwen-
dungsbedingungen).

Die Beanstandungen aus den Jahren 20032 ung 2004 finden Sie ebenfalls in den Jahresbe-
richten des LGL.

Beanstandete Proben in 2005

| Beanstandungsgrund " Fleisch | Fleisch- | Wurstwaren | gesamt

| Brzeugnisse |

‘ Gesundheitsschadlich R 31 5 319

- {Mikrobiologisch) 01 ' X ‘
Gesuncheitsschadiich ~ | 1 0 5 7

. fandere Ursachen) 02

i Gesundheitsgefibrdend | 2 | 2 " 0 4
(mikrobiclogisch) 03 ! |
Gesundheitsgefahrdend ] 0 0 ‘ 0 0

' {andere Ursachen) 04 | . ! !




Nicht zum Verzehr geeignet : 125 62 | a3 : 170
" {mikrobiologisch) 05 | i

MNicht zum Verzehr gegignet I 103 51 ‘ 53 213

fandere Ursachen) 06 | ;

Frage 3:
Frodukt- und Herstellerdaten sind weder Umweltinformationen, noch erlaubt die Umweltin-

tormationsrichtlinie eine Nennung. Auch Art. 10 VO {EG) Nr. 178/2002 und § 40 des Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches {LFGB) kniipfen an die Information der Offentlich-
keit und die Nennuing von Pradukt- und Herslellerdaten Voraussetzungen. Sollte ein zum
Verzehr nicht geeignetes Produkt in den Verkehr gelangt sein, 50 darf hieriiber nur informtert
werden, wenn es in nicht unerhablicher Menge oder lber einen [&ngeren Zeitraum in Verkehr
gelangtist {§ 40 Abs. 1 S. 2 Nr. 4 LFGB). Femer muss das besondere Interesse der Offent-
lichkeit an einer solchen Information das Interesse der Betroffenen dberwiegen (§ 40 Abs. 1
S. 2 LFGRB). Eine Information darf nicht mehr erfolgen, wenn das Erzeugnis nicht mehr in den
Verkehr gelangl und bereits verbraucht ist {§ 40 Abs. 4 LFGB).

Zudem ist eine Information durch die Behdrde stets subsididr zu giner Infarmation durch den

Lebensmittelunternehmer.

Frage 4.
Alle der genannten Beanstandungen bedeuten, dass die untersuchten Proben (nicht die

Produkte) nicht fur den menschlichen VYerzehr geeignet waren.

Frage 5:
Fur die Einleitung von Rilcknahmen und Rickrufen sind in Bayern die Kreisverwaltungsbe-

harden zustindig. Fir die Information der Offentlichkeit ist grds. das Bayerische Staatsminis-
tevium fur Umwelt, Gesundheit und Verbraucherschutz zustandig. Liegen die gesetziichen
Vorausselzungen vor, werden entsprechende Mafinahmen ergriffen.

Liegen die Voraussetzungen nach Art. 50 VO (EG) Nr. 1782002 vor, wird gin beanstandetes
Produkt in das Schnellwarnsystem eingestelt, um andere Behdrden zu informieren. Die Eu-
ropdische Kommission verdffentliicht auf ihrer Seite eine &ffentlich zugéngliche Wochenilber-
sicht der ergangenen Schnellwamungen unter

http:ifeuropa eu.intfcomimffoodifoodirapidalert/index_en.htm .

Dart kénnen auch die Ubersichten aus den vergangenen Jahren abgerufen werden.



Frage 6:
Eine Einslellung in das Schnellwarnsystem bzw. eine Ricknahme/ein Rickruf oder die In-

formation der Offentlichkeit unterbleiben. wenn die gesetzlichen Vorausseizungen nicht vor-

liegen.

Frage 7
Fir lebensmittelrechlliche Maknahmen sind in Bayern die Kreisverwaliungsbehorden 2u-

standig. Ob nach einer gutachtichen Beanslandung eine solche getroffen wird, unlerliegt
dem Ermessen der jeweiligen Kreisverwaltungsbehirde, die den Grundsalz der Verhdltnis-
mahigkeit zu beachten hat.

Eine Ubersicht dber rechtliche Malnahmen nach Gutachten des LGL liegt unserem Haus

micht vor. Die Frage kann nur von der jeweiligen Kreisverwaliungsbehbide beantworlet wer-

den.

Mit freundlichen Grifien

.__.,.F A M
ZHlner

r
Ministenialrat
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Dangrne GrmaH
Fichard Reitzner Allee 1

#5540 Haar

Borhin, 19, Dezemoer 2005

Verwendung und Inverkehrbringen von aus Schlachtabfallen der , Kategorie 3" gemai
VO (EG) 1774/2002 hergestellter Gelatine in Produkten aus lhrem Hause

Sehr geehrte Damen und Herren,

qJach foodwatch vor egenden Informationen bezie™t |he Uaternshimen Gelatine von der
Firma Remrert Gruppe GmbH & Co, KGan Erttstadt, |~ den Jahren 2004 and 2005 wurde
der Gelatingherste'ler Reinert menrfach von der Firma Deggendorfer Frost GrmbH belefert.
Ciese Firma besall kene gdltge Zuassung a’s Lebensmutte betreb urd wiurde als
Lieferant von zu lebensmitteltaug! cher Ware umdesiane-ten Scnlachtabtiller. tesanet.

An dig Firma Re nert wurde gemd? den focdwatch voo:iegeqden Informationen Ware der
Kategore 3 gemai vO (EG) 177472002 gehefert, Diese Warz entsprach mithn reent den
gesetziichen Anforderunger an Hygiene, Saoberke:t und de Einhalturg cer Kihlkstte, Be
dheser Ware handelte es sich um Abfall, der nickt f2ir dew menschlichen Verzehr geze gret
sb Somet st van der Firma Re nert aus Abfall far d2- merschlichen Verzear beshimmte
Gelatine hergestel t worden,

In desem Zusammenbtarg bitten wir Sie, s foigende Fragen zu beartworten:

. Kénrnen Sie fir jede der lhaen in der Vergargenhe t darch e Firma Remnert
gelieferte Gelatine it Sicnerheit adsschlielen, dass fur derer Proaakbior
lezensmuittel-untavghiche Kategore-3-Rohstoffe verwendet wurden?

2. Falls 5 e Frage 1 mit _ja" beantwarten konnen:

a. Auf welche Weise stellter und stellen Se sicher, dass die von [hren
Lieferarten verwendeten Rohstoffen den lebensmuttelrechthchen
Bestimmungen entsprechen?

b. Konnen Sie eire entsprecherde schriftiche Versicherung abgaben, dass zd
veinern Zeitpunkt m den von ibnen hergesteliten Lebensmittein
Schlachtabfille bzw. daraus gewonnene Futaten verwendet wurden?

feoewalib ooy Brunnerstrafie L&1 - t2119 Bern - Ta +39 (0130245 426 0 - Faxw + 4% (0130240 A25-2E
irfaEfnadaalcn 24 - www faadwateh da - Merernsregistes YR 21908 N Geoseha'lslounres D, Thila Bede
Bankverb ndurg - toodwaick & %, - Barlener Sparagsse - Karto Mameer B35 241 68 - BLZ 100 500 44



3. Falls Sie Frage 1 nicht mit 4ja" beantworten kénnen:

a. Welche MafBnahmen haben Sie in der Vergangenheit ergriffen bzw. werden
Sie ergreifen, um auszuschlieBen, dass die Kaufer threr Produkle
unwissentlich aus Schlachtabfallen hergestelite, nicht fiir den menschlichen
VYerzehr zugelassene Ware konsumierten bzw. konsumieren?

b. In welcher Form wurden oder werden dig von |hnen belieferten
Handelsketten sowie die Oifentlichkeit iber die Verwendung von
Schlachtabfillen bzw, daraus gewonnenen Zutaten in lhren Produkten
informiert?

Wir waren |hner dankbar, wenn Sie uns [hre Antworten bis zum 9. Januar 2006 zuleiten
wirden urd verblerben

n%eundlichen Griden
{1
J & / o \@dcgﬂ

Or. Thilo Bode



DANONe

DANONE GMBH

Danone GmbH - Postfach 830354 - 81703 Minchen

foodwatch e.V.
z.Hd. Herrn Dr. Thilo Bode
Brunnenstr. 181

10119 Berlin

Haar, den 09.01.2006

VORAB PER FAX

Faxnr. 030/ 240476 - 26

Sehr geehrter Dr. Bode,

namens und im Auftrag der Geschaftsflihrung unseres Hauses bin ich gebeten, Ihr Schreiben vom
19.12.2005 zu beantworten, was ich hiermit gerne tue.

Es ist richtig, dass Danone Speisegelatine fur die Verwendung in einigen Produkten u.a. von der
Firma Reinert bezieht.

Bei dem Unternehmen handelt es sich um einen nach den geltenden EU-Richtlinien zertifizierten
Hersteller von Speisegelatine, der aulRerdem eine Zulassung fiir die Produktion von Speisegelatine
gemal VO 92/118/EC besitzt.

Danone-Produkte stehen fur gesicherte Qualitat und ein Qualitétsmanagement, das IFS-zertifiziert ist.

Danone verwendet grundsatzlich nur Zutaten, deren Herkunft gemass EU-Verordnung bis zum
Hersteller riickverfolgbar ist.

Alle Endprodukte von Danone unterliegen strengsten Kontrollen nach einem festgelegten
Analyseplan. Zu jedem Inhaltsstoff, der bei Danone eingesetzt wird, gibt es eine von unserem
Unternehmen erstellte, umfangreiche Rohstoffspezifikation, in der die Anforderungen an das jeweilige
Material exakt festgelegt und gegeniiber unseren Lieferanten vorgeben sind.

Auch diese Rohstoffspezifikationen werden in exakt definierter und kontinuierlich eingehaltener Weise
Uberwacht.

Dies alles galt und gilt selbstversténdlich auch flr die von der Firma Reinert gelieferten Produkte.

Zusatzlich Uberzeugen wir uns hinsichtlich der Einhaltung der von uns geforderten Qualitatsstandards
bei unseren Lieferanten durch regelméafige Audits, durchgeflihrt von Qualitatsmanagern, die eigens
hierflr eingesetzt werden. Auch dies trifft fir den von Ihnen in Frage gestellten Lieferanten zu.

Das Qualitatsmanagement der Danone GmbH hat unverzilglich nach Bekanntwerden der gegen die
Firma Reinert erhobenen Vorwirfe samtliche Daten der in Frage stehenden Gelatine-Lieferungen
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erneut Gberprift. Die Priifung hat keinerlei Hinweis darauf ergeben, dass die von der Firma Reinert an
uns gelieferte Speisegelatine nicht in einwandfreiem Zustand gewesen wére.

Auf Anfrage der Danone GmbH wurde von Firma Reinert schriftlich bestatigt, dass séamtliche
Speisegelatine, die an Danone zur Herstellung von Lebensmitteln geliefert wurde, vollstandig der EU-
Verordnung 92/118/EU entspricht. Diese Richtlinie bezieht sich sowohl auf die Produktion als auch auf
die Eigenschaften des Rohmaterials zur Produktion von Speisegelatine fir den menschlichen Verzehr.

Fur Danone steht die Sicherheit und die Zufriedenheit der Verbraucher an oberster Stelle. Dazu fihlen
wir uns verpflichtet, denn Danone steht fir moderne, innovative Produkte, die mit ihrer Qualitat einen
wertvollen Beitrag zur gesunden, abwechslungsreichen Ernéhrung leisten.

Ich hoffe, Ihnen mit diesen Ausklnften gedient zu haben. Selbstverstandlich stehen wir Ihnen fur

weitere Fragen insbesondere zu unserem Qualitdtsmanagementsystem gern zur Verfigung.

Mit freundlichen Gritfen,
Danone GmbH

o fo, FEoF

Marion Furst
Unternehmenskommunikation, Wissenschaft und Erndhrung
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Ferrern Deutschland GmbH

0624 Frankfurt am Main

Berion, 19 Dezember 2005

Verwendung und Inverkehrbringen von aus Schlachtabfallen der ,Kategorie 3" gemiB
YO (EG) 1774/2G02 hergesteliter Gelatine in Produkten aus lhrem Hause

Sehr geehrte Damen urd Herren,

nach foodwatch vo-egerden Informatonen bezieht the Unternehmen Gelating von der
Firma Remmert Gruppe GmibbH & Co. KG in Erfistadt. Ir den Jahren 2004 ungd 2005 wurde
der Gelatinehersieller Rerert metrfach vor der Firma Deggendorfer Frost GmbH beliefe-t.
Diese Firma besall keine giluge Zulassung ais Lebeasmitte.oetrieh und wurde als
L'eferant van zu lenensmitte'taughcher Ware umdex arerten Scnlachtazfallen bexarnnt,

An die Firma Reinert wurde gemall den foodwatck vorhiegenden Informationen Ware dor
Kategone 3 gemal v (EG) 17742002 geliefert, Diese Ware entsprach mthin mcat den
gesctzlichen Anforderurgen an Hygrene, Sauberket und die Einbalivng der Kihlkette. Be
dieser Ware handelte es sich um Abfall, der nicht fur den merschl.chen Ve-zak - geeignet
ist. Somit ist von der Firrma Reincrt aus Abfal fir cen menscnlicken Yerzehr bestimmite
Gelatine hergestel.t worden,

Ir digsemn Zusammenhang Sitten wir Sie, uns fogende Fragen zu beantwarter:

1. Kanren Sie furjede der Ihnen in der Vergangenhet durch die Firma Reinert
golieferte Gelatire mit Sicher-qeit adsschliefien, dass far desen Produssor
lebensm ttel-untaugliche Kategorie-3-Rohstoffe verwendet wurden?

2. Fals Sie Frage 1 mit Jja~ beantwaorter kbnnen:

8. Aufwelche Weise stellten und stellen Sie sicher, dass die von [aren
Lreferanten verwendeten Rohstoffen den lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen entsprechen?

b. Kdnnen Sie eine entsprecnende schriftiiche Versicherung abgeben, dazs zu
keinem Zeitpunkt in den vort Thnen hergesteliten Lebensmetteln
Schlachtabfille bzw. daraus gewonnene Zutaten verwendet wurden?

foodwatct B ¥ - Brunnanstrafe §80 « 15053 Berhim - Ton +a49 05457240 4162 . Fax +4% (03327240 47626
mlgEloogwaten. de  wwa togasatch.ge  Vere-nsregister ¥R 21938 Nz - Gescthafisfunrer Or Thile Rode
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3. Falls Sie Frage 1 nicht mit 4ja" beantworten kénnen:

a. Welche MafBnahmen haben Sie in der Vergangenheit ergriffen bzw. werden
Sie ergreifen, um auszuschlieBen, dass die Kaufer threr Produkle
unwissentlich aus Schlachtabfallen hergestelite, nicht fiir den menschlichen
VYerzehr zugelassene Ware konsumierten bzw. konsumieren?

b. In welcher Form wurden oder werden dig von |hnen belieferten
Handelsketten sowie die Oifentlichkeit iber die Verwendung von
Schlachtabfillen bzw, daraus gewonnenen Zutaten in lhren Produkten
informiert?

Wir waren |hner dankbar, wenn Sie uns [hre Antworten bis zum 9. Januar 2006 zuleiten
wirden urd verblerben

n%eundlichen Griden
{1
J & / o \@dcgﬂ

Or. Thilo Bode
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FERRERO DEUTSCHLAND GMBH : HAINER WEG 120 : 60599 FRANKFURT/MAIN

foodwatch e.V.
Herrn Dr. Thilo Bode
Brunnenstrale 181

10119 Berlin
2. Januar 2006

DKNa
50/001/02

Betr.: Verwendung und Inverkehrbringen von aus Schlachtabfallen d_er
,Kategorie 3“gemal VO (EG) 1774/2002 hergestellter Gelatine

Sehr geehrte Damen und Herren,

auf Ihre freundliche Anfrage vom 19.12.2005 kénnen wir lhnen mitteilen, dass wir
weder von der dort genannten Firma Gelatine bezogen haben oder beziehen noch

von anderen Firmen Gelatine aktuell abnehmen.

Mit freundlichen GriiRen
FERRERO Deutschiand GmbH

N /]

!

ke Gl

l A
(Dr. Kendziur) (Dr. Neuberger)

Postadresse: FERRERO Deutschland GmbH . D-60624 Frankfurt/Main - Tel.: +49-(0)69-6805-0 - Fax: +49-(0)69-68 05-288

Deutsche Bank AG, Frankfurt, Konfo-Nr.: 299231100 (BLZ 500700 10)

Landesbark Hessen-Thiringen, Frankfurt, Konto-Nr.: 21 501671 (BLZ 500 500 00)
Gesellschaftssitz: 60599 Frankfurt - Eingetragen im Handelsregister Frankfurt, HRB 74408
USt-IdNr.: DE814324152
Geschaftstiihrer: Giuseppe Ceresa, Dr. Dietmar Kendziur, Ludwig Koll (Sprecher), Natale Moncada
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taraaalin vy Brurrerstrare L3 JLEDDY Hamaa
Haribe GmbH & Co KG
Hans-Riggel-5tr, 1

53129 Bann

Berlin, 19, Dezemier 2005

Verwendung und Inverkehrbringen von aus Schlachtabfillen der , Kategorie 3" geman
VYO (EG) 1774/2002 hergestellter Gelatine in Produkten aus lhrem Hause

Serr geehrte Damean urd Herren,

nach foodwatch vorliegenden Infarmationen bezieht the Unternehmer Gelating von der
Firma Fe nert Gruppe GmbH & Co, KGan Erftstadt, Ip den Janren 2004 und 2005 wurde
der Gelatinchgrsteller Beirert mehrfazch von der Firma Deggendorfer Frost GmbH beaefert.
Dese Firma besald keine glltige Zulassung als Lebersmitielbetrieh urd wurde a's
Liefarant von zu lebensmittetaughehier Ware umdexiarierten Schlachiabfallen Zekannt,

An diz Firma Remert wargde gemal den foodwatch vorliegenden informationsen Ware de-
Kategore 3 gemadn VO (EG) 17742002 gelefert. Diese Ware entsprach muthn michi dan
gesctzlichen Anforderurgen an Hygiere. Sacbe-keit und die Eirha'turg der Kiklkettz, Be
dieser Warn nandelte es sich um Abfall. der rcht fur den menschhichen Verzehr geeignet
st Samit ist wor der Firma Reinert aus Abfall fir den mensch cnen Verzenr bestimmte
Gelat ne hergestellt worden.

n diesem Zusammenhang bitte war Sie. uns fogende Fragoen zo seantwarte:

L. Konner Sre fir jede der [Pemn der Vergargenbeit durch die Firmma Reomert
geliefete Gelatine mit Sicherheit ausscnliefler, dass fir deren Prodaktion
lebensmittel-untaugliche Kategorie-3-Rahstoffe verwendet worden?

2. Falls Sie Frage 1 mit _ja" beantworten «dnnen:

a. Auf welche Werse stelten und stellen Sie sicher, dass die von lhren
Lieferanten verwendeten Rohstaffen den lebensmitielrechtlichen
Bestimmungen entsprechen?

b, Kdnnen Sie eire entsprechende schriftliche Versicherung abgeben, dass z2u
kemnem Zeitpunkt in den von Thnen hergestelliten Lebensmitteln
Schlachtabfalle bzw, daraus gewonneng Zutaten verwendet wurden?

‘sadwatch e ¥ - Brunnorstrate 081 PCLLS Beriin - Fon + 45901307240 476 0 - Fas 49 [(0I30/240 ATE-Z6
ife@iaadeaten.de www toadwatch de - Yareirsregister Y3 231908 Nr - Geschafisi'chrer Dr. Thilo Bede
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3. Falls Sie Frage 1 nicht mit 4ja" beantworten kénnen:

a. Welche MafBnahmen haben Sie in der Vergangenheit ergriffen bzw. werden
Sie ergreifen, um auszuschlieBen, dass die Kaufer threr Produkle
unwissentlich aus Schlachtabfallen hergestelite, nicht fiir den menschlichen
VYerzehr zugelassene Ware konsumierten bzw. konsumieren?

b. In welcher Form wurden oder werden dig von |hnen belieferten
Handelsketten sowie die Oifentlichkeit iber die Verwendung von
Schlachtabfillen bzw, daraus gewonnenen Zutaten in lhren Produkten
informiert?

Wir waren |hner dankbar, wenn Sie uns [hre Antworten bis zum 9. Januar 2006 zuleiten
wirden urd verblerben

n%eundlichen Griden
{1
J & / o \@dcgﬂ

Or. Thilo Bode



~ HARIBO

HARIBO MACHT KINDER FROH UND ERWACHSENE EBENSO

HARIBO GmbH & Co. KG - Postfach 17720 - D-53007 Bonn

Foodwatch e.V.

Dr. Thilo Bode

Brunnenstrafie 181

10119 Berlin Bonn, 22.12.05

Stellungnahme Gelatine

Sehr geehrter Herr Dr. Bode,

anbei erhalten Sie unsere Stellungnahme zu Threr Anfrage vom 19. Dezember
2005.

Fiir Riickfragen stehen wir Thnen ab dem 02. Januar 2006 unter der unten
angegebenen Rufnummer zur Verfiigung.

Mit freundlichen GriiBen
HARIBO 6mbH & Co K&
-Public Relaf‘ ns-

AWarco Aitter

HARIBO GmbH & Co. KG Registergericht Bonn, HRA 593 Bankverbindungen:

Hans-Riegel-Strae 1, D-53129 Bonn personlich haftende Gesellschafterin: Sparkasse Bonn [BLZ 380 500 00} Kto.-Nr. 225004 1
Kemmanditgesellschoft mit Sifz in Bonn HARIBO Verwaltungs GmbH, Sitz Bonn Postbank Kéln [BLZ 370 100 50} Kto.-Nr. 480 745 01

Telefon +49 (0} 228 / 537-0 Registergericht Bonn HRB 2927 Dresdner Bank (BLZ 370 800 40] Kio.-Nr. 221 506 800

Telefax +49 (0} 228 / 537-289 . Geschdftstihrer: Dr. Hans Riegel und Paul Riegel IBAN: DE 28 370 800 40 02 215 068 00, BIC: DRES DE FF 380
http://www.haribo.com Steuernummer: 205/5812/0755 HSBC Trinkaus & Burkhardt KGaA  (BLZ 300 308 80) Kto.-Nr. 10861004

E-Mail: info@haribo.com USt-IdNr. DE122121009,  ILN 40 01686 00000 7 IBAN: DE 82 300 308 80 00 108 610 04, 8IC: TUBDDEDD




8 HARIBO

HARIBO MACHT KINDER FROH UND ERWACHSENE EBENSO

Stellungnahme

HARIBO hat zu jeder Zeit ausschiieBlich Gelafine verwendet, die qualitativ
hochwertig, einwandfrei und gesundheitlich unbedenklich ist. Um dies zu
garantieren, haben wir uns stets davon Uberzeugt, dass sich jede Gelatine-
Lieferung in einwandfreiem Zustand befindet und den hohen QualitGisansprachen
unseres Hauses entspricht. Nur wenn alle Rohstoffe von einwandfreier Qualitat sind,
werden diese in HARIBO-Produkten weiterverarbeitet.

Im Rahmen unseres QualitGtsmanagements, wie auch auf Basis der gesetzlichen
Vorschriften, fuhren unsere Lebensmittelchemiker regelmaBig folgende Kontrollen
durch:

o Uberprufung der vom Lieferanten mitgelieferten aktuellen Analyseergebnisse
der betreffenden Rohstofflieferung

+ Eigene Analysen aller Rohstoffeingdnge sowie regeimabige Kontrollen der
Endprodukte

Zur Hersteliung der meisten Produkte setzt HARIBO Gelatine als Grundstoff bzw. als
Bindemittel ein. Wir verwenden in den europdischen Landern seit Jahren
ausschlieBlich geprifte und einwandfreie Schweineschwaren-Qualitdtsgelatine
von zertifizieten Lieferanten (ISO 9000), die auch ein Vorsorgeprogramm zum
Schutz der Verbraucher anwenden (HACCP). Ein aufwandiger Gelatine-
HerstellungsprozeB gewdhrleistet zusatzlich ein hohes MaB an Produki-Sicherheit.

Es ist richtig, dass die HARIBO GmbH & Co. KG von der Reinert Gruppe
Speisegelatine bezieht. Im Rahmen unseres QualitGtsmanagements haben wir uns
stets davon Uberzeugt, dass die von der Reinert Gruppe gelieferten Erzeugnisse
sich in einwandfreiem Zustand befinden und den hohen Qualitdtsansprachen
unseres Hauses entsprechen.

Die Reinert Gruppe hat eidesstattlich versichert, dass alle von HARIBO verarbeitete
Speisegelatine keinerlei Rohstoffe enthielt, die von den Fa. Deggendorfer Frost
angeliefert wurden.

Bonn, 22.12.2005



Anhang 4 c Il

Herrn Minister

Dr. Werner Schnappauf

Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt,
Gesundheit und Verbraucherschutz
Rosenkavalierplatz 2

81925 Minchen

Vorab per Fax: 089-92143638

Berlin, 31. Januar 2006

Schlachtabfalle, Wildfleisch

Sehr geehrter Herr Minister Dr. Schnappauf,

im Oktober vergangnen Jahres wurde bekannt, dass in Ihrem Verantwortungsbereich
Schlachtabfélle, die fur den menschlichen Genuss untauglich sind, umdeklariert und auf
verschiedenen Wegen missbrauchlich fiir die Herstellung von Lebensmittein verwendet
wurden. Im Januar 2006 wurden erhebliche Missstande im Umgang mit Wildfleisch bei
der Firma Berger Wild, Passau bekannt. Dabei soll es unter anderem zu Umdeklarierungen
und zum Verkauf genussuntauglicher Ware gekormmen sein. Bereits im Verlauf des Jahres
2004 sollen die Zustande bzw. Hinweise darauf behordlich bekannt gewesen sein. Wir
bitten Sie, unter Berlcksichtigung der europaischen Richtlinie liber Umweltinformationen
(RL 90/313/EWG), uns die im Folgenden aufgeflihrten Fragen zu beantworten.

Schlachtabfélle

Mehr als 1.700 Burgerinnen und Birger wendeten sich in Form eines von foodwatch
vorbereiteten Briefes an Sie mit der Bitte, die Vorfélle lickenlos aufzuklaren und daflr zu
sorgen, dass in Zukunft keine tierischen Abfille und nicht lebensmitteltaugliche Schlacht-
Nebenprodukte in die Lebensmittelkette gelangen kdnnen. Zugleich forderten die
Absender der Briefe Sie auf, den Biirgern samtliche Ihnen zur Verfligung stehenden
Erkenntnisse Uber den mdoglichen Verbleib dieser Abfalle in einzelnen Lebensmitteln unter
Benennung der in Frage kommenden Hersteller bzw. Produkte detailliert mitzuteilen.

foodwatch e.V. - BrunnenstraBe 181 - 10119 Berlin - Mitgliederservice +49(0)30/284 452-96 - Infotelefon +49(0)30/280 939-95
info@foodwatch.de - www.foodwatch.de - Vereinsregister VR 21908 Nz - Geschiaftsfihrer Dr. Thilo Bode
Spendenkonto - foodwatch e.V. - GLS Gemeinschaftsbank - Konto-Nummer 104 246 400 - BLZ 430 60 967



In Ihrem Namen antwortete das Referat Blrgeranliegen Ihres Hauses den Absendern wie
folgt:

+Alle Informationen zu diesem Thema kénnen Sie auf der Homepage des Bayerischen
Staatsministeriums fir Umwelt, Gesundheit und Verbraucherschutz unter
http://www.stmugv.bayern.de --> Pressemitteilungen nachlesen. Wir bitten jedoch um
Verstdndnis dafiir, dass aufgrund der laufenden staatsanwaltschaftlichen Ermittlungen weitere
Einzelheiten nicht bekannt gegeben werden kénnen. Minister Schnappauf hat aber
zugesichert, alles daran zu setzen, dass diese Vorgange riickhaltlos aufgeklart werden.

Firmennamen kdnnen aus haftungstechnischen Griinden nur dann genannt werden, wenn
aufgrund der Ermittlungen der Sachverhalt eindeutig geklért ist und die einschldgigen
rechtlichen Voraussetzungen vollsténdig erfillt sind.*

Diese Auskunft kann aus Verbrauchersicht nicht befriedigen. Wir bitten Sie daher
dringend, samtliche in Ihrem Hause verfligbaren Informationen zu veroffentlichen und
folgende Fragen umfassend zu beantworten:

1. Wie stellen sich die Wege aller fraglichen Schlachtabfélie in die Lebensmittelkette tber
samtliche Stufen bis zum Endverbraucher dar?

2. Welche Lebensmittelunternehmen haben Geschéaftsbeziehungen mit den Verarbeitern
dieser Schlachtabfalle unterhalten? Bitte teilen Sie uns Namen der Verarbeiter sowie
die Namen der Endprodukte mit (Produktnamen, Herstellungs- bzw. Mindesthaltbar-
keitsdatum, Charge etc.), in denen aus Schlachtabfallen hergestelite Zutaten enthalten
sein konnen.

3. Stehen die Firmen Haribo, Danone und Ferrero direkt oder indirekt mit Verarbeitern
von Schlachtabfallen in Verbindung? Falls ja, in welchem Umfang wurden solche
Schlachtabfalle bzw. damit kontaminierte Produktionschargen der Zulieferer an die
drei genannten Firmen geliefert (z.B. Gelatine)?

4. Welche MaBnahmen haben Sie in der Zwischenzeit ergriffen, um die Uberwachungs-
licken bei der Verwendung von Schlachtabféiien der Kategorie 3 in Ihrem
Zusténdigkeitsbereich zu schlieBen? Welche MaBnahmen haben Sie im Deutschen
Bundesrat bzw. in der Europaischen Kommission unternommen? Welche Ma3nahmen
werden Sie dariliber hinaus ergreifen?

5. Welche staatsanwaltlichen Ermittlungsverfahren sind in Sachen Schlachtabfélle gegen
welche Firmen anhangig? Ist es bereits zur Eréffnung von Gerichtsverfahren
gekommen bzw. stehen solche Verfahren nach |hrer Kenntnis bevor?

6. Werden Sie sich dafiir verwenden, dass die Kaufer von Produkten, die mit Hilfe von
Schlachtabfallen hergestellt wurden, einen angemessenen Schadensersatz erhalten?
Wildfleisch

Die bayerische Staatsregierung hat am 24. Januar 2006 eine Riickrufaktion fur
Wildfleischprodukte der Firma Berger, Passau gestartet. Die eingeleitete Riickrufaktion



bezieht sich auf Produkte, die als "nicht flir den menschlichen Verzehr geeigriet" eingestuft
worden sind.

7. Wie oft und wodurch ist die Firma Berger Wild in den vergangenen funf Jahren
behoérdlich aufgefallen?

8. Welche Proben aus der Vertriebspalette von Berger Wild (sei es direkt aus der
Produktion oder auf spateren Vertriebsstufen) wurden in den zuriickliegenden funf
Jahren durch die Lebensmittelliberwachung genommen und untersucht? Welche
Ergebnisse ergaben die Laboruntersuchungen?

9. Waren darunter ein oder mehrere der folgenden Befunde:
Gesundheitsschadlich (mikrobiologische Verunreinigung)
Gesundheitsschadlich (andere Ursachen, ggf. welche?)
Gesundheitsgefahrdend (mikrobiologische Verunreinigung)
Gesundheitsgefahrdend (andere Ursachen, ggf. welche?)

Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Verunreinigung)
Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen, ggf. welche?)

e I o NN Sl M

(Bitte aufgeschlisselt nach Jahren, Produkten, Anzahl der Proben, Anzah! der Befunde
und Spezifizierung der diagnostizierten mikrobiellen Verunreinigungen bzw.
Verderbsparameter)

10. Welche behordlichen MaBnahmen hatten die Befunde zur Folge? Wurden Buf3gelder
verhdngt? Kam es zu Gerichtsverfahren?

Fir die Beantwortung unserer Fragen bis zum 10. Februar 2006 - gerne auch per Fax -
danken wir lhnen und verbleiben

mit freundlichen Grif3en

A, Codle. o
Thilo Bode Matthias Wolfschmld /\_S
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Bayerisches Staaté{gﬁ:’nisterium flr
Umwelt, Gesundheit und Verbraucherschutz

SIMUGY - Pastfach 81 (1 40 - 8191 Munchen Der Leitar dos Ministerburas

Foodwatch e, V.

Herrn Thilo Bode

Herrn Matthias YWoilschrmidt
Brunnenstraiie 181

13119 Berlin
IFhre Machricht Unser Zoichen Toelon +4% 83 9214-358GC rAunghen
1.0 2008 M-20068/581 Or. Markus Link 01,22 2006

markus. inkEsimogy bayern de

Sehr gechrier Herren,

Staatsminister Dr. Werner Schnappauf hat mich gebeten, Ihnen fir lhr Schreiben

vom 31. Januar 2008 zu danken. Er hat die Prifung Ihres Anliegens durch die zu-
standige Fachabteilung im Ministerium veranlasst, Sobald das Ergebnis hieriber

vorliegt, werden Sie unterrichtet. Bis dahin biltet er Sie noch um etwas Geduld.

Mit freundlichen Grilien

Dr. ‘Markus Link

Standart Offentllche Varkehrsmittal  Telalon/Telefar E-Mail
Rosenkavalierplatz 2 L4 Arabsellapa +44 BO B214-00 ! poststelled@stmogy. bayern.de
21923 Mlnchen +49 89 9714-2266 Irternet

whn stmugy. bayern.de




Anhang 4 d | malch@

Camp na GmbH & Co KOG
Abt. PR Lnd Kammunikztion
Wimpfener Str, 125

AA078 Heilbyraan

Berlir. 27, Jaruar 2C06

Vorab per Fax: 07131/489-300

Selir peehrte Darmen und Herren,

incer [nformationen dher [hre Landhebe-Milch { Lanziebe Qualtats-Garant e” auf

www landilebe et heilt es: | Landliebs andmdch romm! von aesgewdhlion Bauornhofen. Von Hafen,
die wir selhst ronnen und kontroihoren, Ao den anghehs Bavernfdfen sfeht cie Gosendheor wng das
Wahlorgohen der fichkuh im Vordergrund, Dres wird ourch artgorochite Tigrhaltong gesichent.
Landiebe Landmiich wird regelmalfy auf Ruckstands und Schadstolfo unteosscoht Bey dor Boortedung
werden dic strengen Kriterien der Babyratruny herangezogan™.

Wi midchten Sie bitlen, uns cazu iogende Fragen zu beantworten:
Mach welchen Krtaqien wihles Sie o & Land'eoe Bawe-shofe aus?

Jrwelche Baverahafe ha-delt es sich ber den ausgewaniien Larchebs: Basernnafen? Konien e
uns bitte Namen urd Anschaft dieser Hale mutlei er?

Wi werden die Tiere auf den Lanchiebe Baverrhoten penalier? Was verstenen Sie o d esenr
Zusammenbtarg Lnter Lartgeracht?

Welche Kontral malinasmen und wie hauhg iLhren Sie diese auf den Land i2oe Bawernaofen
dureh?

Wadlrch Lnterscheiden sich digse Kontrollmafinahmen von der enige-. o2 Ber anderen Campira
Milehbarern durchgethet werden?

Welche _strengen Kriter.en der Babyrahrung” legan Swe e der Land ighe M ich z1 Grunde?

Wir sind Itnen dankbar, wenn Sie uns Thee Artwort Bs zem 7. Februar 2006 ze <o men 125520
wdnnen. Gerne anch Der tazx,
M:it oestam Dark wund frewadicchen Gri%en

—_———

Thils Bace S Mattinas welichmdt w

langaatcn e, Bro-caecgtrg¥e JED 0119 Berhn Moghacerserese 35100304284 457 96 - Infete oo < AG 0 3252580 33 93
nin@tacdwatash.de - wwd fosowalch.de - Wargivirpp ater V9 21328 My Gescazfizs'uvhrer D- Tan dnZa
Soerderwcrts - facdestel gy, GLI Gameieschafishane Aorfa-fummer 104 FAG 400 - 317 430 BL 9467
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